
GILDA DE ATÚN ROJO, PIPARRA, TOMATE SECO, ACEITUNA GORDAL Y SIROPE
DE VERMUT

TOSTA DE SARDINA AHUMADA, MANTEQUILLA DE MISO BLANCO Y
     MIEL Y DADOS MANZANA CONFITADA

MARINERA SOBRE PAN HOJALDRADO CON ANCHOA DEL CANTÁBRICO 00

HUEVA DE MÚJOL AL CORTE HECHA EN CASA

PARA ABRIR LA BOCA

FRESCURA Y HUERTA ALICANTINA

BURRATA FRESCA, HOJA DE RÚCULA, CHERRYS CONFITADOS Y PESTO ROJO

ENSALADA CÉSAR DE KALE, POLLO MARINADO Y NUBE DE PARMESANO

COGOLLITOS DE TUDELA, CREMA DE QUESO IDIAZÁBAL Y CAVIAR DE CHÍA

SEMI SALAZÓN DE ATÚN ROJO, TOMATE DE TEMPORADA Y EMULSIÓN DE
ACEITUNA GORDAL

A COMPARTIR

ENSALADILLA CLÁSICA CORONADA CON TARTAR DE ATÚN ROJO Y MAYO DE
PIPARRA

TARTAR DE CALAMAR, AJO BLANCO, CAVIAR MARINO Y AOVE

TABLA DE QUESOS NACIONALES CON SUS TOSTAS Y MERMELADA DE PÉTALOS
DE ROSA

CROQUETA DE JAMÓN IBÉRICO

TORREZNO CRUJIENTE DE BURGOS CON PICO DE GALLO

HUEVOS ROTOS CON TALLARINES DE CALAMAR AL AJILLO

TXIPIRONES RELLENOS DE TXISTORRA DE ARTURO SÁNCHEZ

BOQUERONES EN TEMPURA CON MAYO DE ALBAHACA Y PEREJIL

VIEIRA EN TEMPURA, VELO DE PAPADA IBÉRICA Y EMULSIÓN DE SUS CORALES

5,5 € / UNIDAD

6,5 € / UNIDAD

5,5 € / UNIDAD

4,5 € / 20 GR

18,5 €

17,5 €

16 €

19,5 €

16 €

21 € / RACIÓN
RECOMENDADA

PARA 2 PERSONAS

3,8€ / UNIDAD

14,5 €

18 €

16,5 €

16,5 €

18,5 €

18 €



ATÚN ROJO Y LECHUGA DE MAR

SENYORET CON RAPE, CALAMAR Y GAMBA ROJA

BOQUERONES Y ESPINACAS BABY

COQUELET Y BOLETUS

PRESA IBÉRICA ARTURO SÁNCHEZ Y ESPÁRRAGOS TRIGUEROS

CONEJO, COLMENILLAS Y FOIE

SOMOS ARROCEROS

24 € 

22 € 

20 € 

23 € 

21 € 

24 € 

PESCADO DE LONJA SEGÚN TEMPORADA

CALAMAR NACIONAL TRINCHADO CON ACEITE AJO PEREJIL

LUBINA DE ESTERO A LA ESPALDA CON SALSA BILBAÍNA

TXULETA DE VACA MADURADA PREMIUM AL PESO

MEDALLÓN DE SOLOMILLO DE VACA

PICANTÓN DESHUESADO Y MARINADO AL ROMERO

LINGOTE DE PRESA IBÉRICA TRINCHADA CON SU DEMIGLACE

LAS BRASAS DE MAESTRAL

21 €

4,5 € / 100 GR

7 € / 100 GR

28 €

21,5 €

22,5 €

GUARNICIONES AL CENTRO

PATATAS FRITAS EN BASTÓN CON PIEL

PIMIENTOS DEL PADRÓN

ESPÁRRAGOS VERDES CON PESTO ROJO

PUERRO CONFITADO

4,5 € 

4,5 € 

4,5 € 

4,5 € 

TARTA DE QUESO AL HORNO

TARTA CREMOSA DE CHOCOLATE

MILHOJA DE LEMON PIE

FLAN DE LECHE DE CABRA

SORBETE LIMA Y ALBAHACA CON CAVA 

SORBETE DE MANDARINA CON CAVA 

DULZURA MAESTRAL

7,5 € 

7,5 € 

7,5 € 

8,5 € 

5,5 € 

5,5 € 

S/M
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